
Wildkarte

Kürbissuppe “ Haus Art”
mit Kürbiskern und Kürbis Öl

12.009.00

CHF
Portion

CHF
Vorspeise

Jägermeistersalat 
Blattsalate, Speckwürfeli, Eierschwämmli 
mit zartem Wildfleisch an Himbeerdressing

23.0018.00

Hubertuspfanne
mit geschnetzeltes Hirschfleisch, Champignons, 
Gemüse und Spätzli im Pfännli serviert

12.50

Herbstteller
Rotkraut, Rosenkohl, Marroni, Früchte, Pilze
Spätzle an Butter, an Wildrahmsauce

34.00

Desserts

Toast Diana
Geschnetzeltes Hirschfleisch mit Trauben an einer
delikaten Wildrahmsauce auf Toast serviert

23.00 28.00

Hirschpfeffer
serviert mit hausgemachten Spätzli oder Nudeln
mit Rotkraut und Apfel, Marroni, Preiselbeeren

33.00

Kürbis-Spinat Risotto
mit Granatapfel garniert

24.00

Coupe Nesselrode
Vermicelles mit Vanilleglace und Rahm

27.00

Port. Vermicelles
mit Rahm

11.00

Nüsslisalat a la Chef
Geschnetzeltes Hirschfleisch, Champignon, 
Granatapfel, Trauben, Croutons      

28.00Pizzoccheri mit Eierschwämmli
und Rahm, dazu separate Marroni        

22.50

Rehschnitzel “Winzer Art” 
Rosa gebratene Rehschnitzel mit Traube, Rosenkohl,
Marroni, Spätzle an Butter

40.50


	Wildkarte
	CHF
	CHF
	Kürbissuppe “ Haus Art”
	mit Kürbiskern und Kürbis Öl
	9.00
	12.00
	22.50

	Nüsslisalat a la Chef
	Geschnetzeltes Hirschfleisch, Champignon,
	Granatapfel, Trauben, Croutons

	Jägermeistersalat
	Blattsalate, Speckwürfeli, Eierschwämmli
	mit zartem Wildfleisch an Himbeerdressing
	18.00
	23.00


	Toast Diana
	Geschnetzeltes Hirschfleisch mit Trauben an einer delikaten Wildrahmsauce auf Toast serviert
	23.00
	28.00

	Pizzoccheri mit Eierschwämmli
	und Rahm, dazu separate Marroni
	28.00

	Kürbis-Spinat Risotto
	mit Granatapfel garniert
	24.00

	Hubertuspfanne
	mit geschnetzeltes Hirschfleisch, Champignons,
	Gemüse und Spätzli im Pfännli serviert
	33.00

	Hirschpfeffer
	serviert mit hausgemachten Spätzli oder Nudeln
	mit Rotkraut und Apfel, Marroni, Preiselbeeren
	34.00

	Herbstteller
	Rotkraut, Rosenkohl, Marroni, Früchte, Pilze
	Spätzle an Butter, an Wildrahmsauce

	Rehschnitzel “Winzer Art”
	Rosa gebratene Rehschnitzel mit Traube, Rosenkohl,
	Marroni, Spätzle an Butter

	Desserts
	12.50
	Coupe Nesselrode
	Vermicelles mit Vanilleglace und Rahm
	27.00
	40.50

	Port. Vermicelles
	mit Rahm
	11.00




