
SPEISERESTAURANT

RATUSHOFCHUR

Coesor-Style grüner Sporgelsolot mit Erdbeeren

Sporgetsolot "Fontosio"

Schinkenwü r{eli, Chom pignons, Tomoten, Avocodo
on Kröutervinoigrette ouf forbigen Blottsoloten

Worme Vsriotionen

Sporgeln "Moilö nder Art"
mit Spiegetei, Pormeson und Butter

SporgeI Risotto mit Börtouchpesto

Sporgel-Spoghetti mit Crevetten, Zitrone

Rösti mit Grünen Sporgeln und Spiegelei

Weisser SpsrgeI mit Solzkortoffeln (ohne Fleisch)

Sporgelcrömesuppe mit Sohnehöubchen und Croütons 12.00

40.00
34.00
38.00
31.00

24.50

25.50

29.00

23.00

26.50

28.00

28.00

26.00

. Rindssteok

. Poutetbrust

. Lochsf ilet

. Crevetten

Portion Rohschinken ols Beiloge

Portion Pormoschinken ols Beiloge

I

mit Souce Hollondoise, Souce Beornoise oder Kröuterbutter

Portion weisse Sporgeln

11.00

13.00

Dessert

Erdbeeren noch ltolienische Art mit Strocciatetlo Gloc6

Coupe Romonoff mit Vonilleeis und Rohm

Erdbeeren mit Rohm

12.00

12.50

11.00


